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◆お得満載！！ポイントカードお持ちですか？  
※毎回ご来店の度にドリンクサービス!（４名様迄） 
※５００ポイント溜まりましたら５０００円割引券と交換いたします。 

 

◆大好評の 飲み放題付き秋のご宴会プラン！（税別）  
 昼夜席  葵６000 円/暁７０００円/紅柑子８０００円/茜１００００円 

※豊富な種類の飲み物を召し上がっていただけるお得なプランです！ 
※詳しくは店頭パンフ又はホームページをご覧ください。 
 お得なクーポンをご用意しております。   

◆七五三 ご予約承り中！！ 

 お子様の晴れの日のお祝いは是非、当店を御利用下さいませ。 

詳しくはホームページ、又は店内配布パンフレットを御覧下さい。 

 

 

〒２６０－８６２６ 
千葉市中央区中央１－１１－１ 三井ガーデンホテル千葉 ２F
日本料理 汐菜  
☎ ０４３-３０６-１１３１            
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※コース内容は仕入れ状況により変更致します。予めご了承下さいませ           

※画像はイメージです      

9月15日～10月5日迄 
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※食後のお飲み物は 6 種類の中からお選び頂けます 
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