
 

 

    
 

産地直送の海の幸や自家菜園で採れた旬の野菜を盛り込み、焜炉 

料理をメインとした献立に仕上げました。当店にて春の兆しを感じて 

みてはいかがでしょうか。板前の真心込めた、おもてなしを是非 

ご堪能下さいませ。 
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弥生特別会席 第一弾 
  啓蟄会席 2,100 円 2/23～3/7 迄 

柏東口店 ０４－７１６０－１３０１   

平成２４年２月９日～２月２２日迄 
 

昼席限定      如月特別会席 
 

開催日程 

 

 


