
Ｊ
Ｊ
Ｑ
さ 

先
付 

 

野
菜
の
浸
し
三
種 

造
里 

 

海
の
恵
み
の
盛
り
合
わ
せ 

 
 

 
 

 
 

 

妻
一
式 

山
葵 

土
佐
醤
油 

焼
物 

 

旬
の
焼
き
魚
を
ご
用
意
致
し
ま
す 

小
鉢 

 

鱧
葛
打
ち 

合
肴 

 

鮎
有
馬
煮 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

貝
割 

煮
詰
め 

揚
物 

 

天
麩
羅
盛
り
合
わ
せ 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

ず
わ
い
蟹 

鱚 

精
進 

留
椀 

 

赤
出
汁
味
噌
仕
立
て 

香
の
物 

盛
り
合
せ
二
種 

食
事 

 

か
や
く
御
飯 

又
は
茶
そ
ば 

水
菓
子 
季
節
の
ア
イ
ス
と
盛
り
合
わ
せ
彩
々 

  

葵
会
席 

三
五
〇
〇
円(

税
別) 

 

先
付 

 

野
菜
の
浸
し
三
種 

造
里 

 

海
の
恵
み
の
盛
り
合
わ
せ 

 
 

 
 

 
 

妻
一
式 

山
葵 
土
佐
醤
油 

焜
炉 
 

幻
霜
ポ
ー
ク
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ 

 
 

 
 

        

鍋
野
菜 

豆
腐 

 

自
家
製
だ
れ 

薬
味 

小
鉢 

 

鱧
葛
打
ち 

合
肴 

 

鮎
有
馬
煮 

揚
物 

 

天
麩
羅
盛
り
合
わ
せ 

 
 

 
 

 
 

 
 

ず
わ
い
蟹 

鱚 

精
進 

留
椀 

 

赤
出
汁
味
噌
仕
立
て 

香
の
物 

盛
り
合
せ
二
種 

食
事 

 

か
や
く
御
飯 

又
は
茶
そ
ば 

水
菓
子 

季
節
の
ア
イ
ス
と 盛

り
合
わ
せ
彩
々 

  

 
 

平
成
二
十
七
年
七
月
二
十
四
日
～
八
月
十
日 

 
 
 
 

 
 
 

 
 

立
秋
の
お
献
立 

 

※
各
コ
ー
ス
の
内
容
は
仕
入
れ
に
よ
り 

多
少
変
更
と
な
る
場
合
が
あ
り
ま
す
。 

 
 

 
 

 

先
付 

 

野
菜
の
浸
し
三
種 

造
里 

 

海
の
恵
み
の
盛
り
合
わ
せ 

 
 

 
 

 
 

 
 

妻
一
式 

山
葵 
土
佐
醤
油 

焜
炉 

 

黒
毛
和
牛
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ 

鍋
野
菜 

豆
腐 

 

自
家
製
だ
れ 

薬
味 

焼
物 

 

旬
の
焼
き
魚
を
ご
用
意
い
た
し
ま
す 

小
鉢 

 

鱧
葛
打
ち 

 
 

 
 

 
 

 
 

枝
豆
豆
富 

蓴
菜 

茗
荷 

合
肴 

 

鮎
有
馬
煮 

 
 

 
 

 
 

 
 

貝
割 

煮
詰
め 

 

揚
物 

 

天
麩
羅
盛
り
合
わ
せ 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

ず
わ
い
蟹 

鱚 

精
進 

留
椀 

 

赤
出
汁
味
噌
仕
立
て 

香
の
物 

盛
り
合
せ
二
種 

食
事 

 

か
や
く
御
飯 

又
は
茶
そ
ば 

水
菓
子 

季
節
の
ア
イ
ス
と
盛
り
合
わ
せ
彩
々 

 

 

 

 
 

 

紫
水
会
席 
五
五
〇
〇
円(

税
別)

 

 

葉
月
会
席 

二
〇
〇
〇
円(

税
別) 

お
得
な
ラ
ン
チ
会
席
で
す 

風
鈴
会
席  
四
五
〇
〇
円(

税
別) 

 

花
見
月
会
席
七
五
〇
〇
円(

税
別) 

 

黒
毛
和
牛
サ
ー
ロ
イ
ン
料
理
を
は
じ
め 

季
節
の
厳
選
食
材
を
使
用
し
た
本
格
会
席 

は
づ
き 

ふ
う
り
ん 


